
HET MENU



D E  K L A S S I E K E R S D E  S P E C I A L I T E I T E N

B O T E R - S U I K E R 4 . 7

B O T E R - S U I K E R - C I T R O E N

5 . 5

6 . 9

L A  C H O C O - B A N A N E
Banaan, huisgemaakte chocoladesaus,
slagroom, geroosterde amandelen

L A  G O U R M A N D E
Huisgemaakte karamel- en
chocoladesaus, vanille ijs

9 . 9

L A  T A T I N
Gekarameliseerde appel,
huisgemaakte karamelsaus,
geroosterde amandelen

9 . 9

L A  F A M E U S E  C R Ê P E      
S U Z E T T E
Boter gemaakt van drie
citrusvruchten, gekarameliseerde
saus van sinaasappelsap,
geconfituurde sinaasappelschil

9 . 9

CRÊPES

S U P P L E M E N T E N

N U T E L L A

A A R D B E I E N  J A M  

H U I S G E M A A K T E
C H O C O L A D E S A U S

H U I S G E M A A K T E
K A R A M E L S A U S

1 0 . 9

Specialiteit

4 . 9

5 . 9

6 . 9

Slagroom 1,5 - Bolletje vanille ijs 2 - Geflambeerd met Grand Marnier 2 

De beroemde specialiteit uit Bretagne! Crêpes worden gemaakt van tarwebloem,
eieren, melk & suiker. Al onze crêpes zijn huisgemaakt en worden vers bereid

H U I S G E M A A K T E
F R A M B O Z E N S A U S  

6 . 9

L A  C H O C O - F R A M B O I S E
Huisgemaakte frambozen- en
chocoladesaus, slagroom

9 . 9B O T E R - K A N E E L  S U I K E R 4 . 9

R O D E  B E S S E N  J A M  5 . 9

E S D O O R N  S T R O O P 6 . 9

L A  C H O C O - C O C O
Huisgemaakte chocoladesaus,
kokosnoot ijs, kokosnoot poeder

9 . 9



GALETTES 

D E  K L A S S I E K E R S D E  S P E C I A L I T E I T E N

L A  G R A T I N É E
Emmentaler kaas en salade

L A  D U O
Ham, emmentaler kaas en
salade

L A  C O M P L È T E

Ham, emmentaler kaas,
ei en salade

L A  B I Q U E T T E
Gegrilde geitenkaas, emmentaler kaas, 
pesto van zongedroogde tomaten, salade

L ' A T L A N T I Q U E
Gerookte zalm, spinazie, verse
room met citroen, pijnboompitten

L A  F E R M I È R E
Brie, gekarameliseerde ui,
appels, walnoten, honing, salade

L A  P R O V E N Ç A L E
Gekarameliseerde ui, gegrilde
paprika, emmentaler kaas, salade

De galette is de hartige versie van de beroemde Bretonse crêpes. 
Ze worden gemaakt van boekweitmeel en zijn gluten- en lactosevrij

Specialiteit

8 . 9

7 . 9

1 0 . 9

1 1 . 9

1 2 . 9

1 1 . 9

1 1 . 9

L A  P O P E Y E
Spinazie, ei, emmentaler
kaas

9 . 9

L A  T R I O
Ham, brie, emmentaler kaas
en salade

9 . 9

L A  S U P E R  C O M P L È T E
Ham, emmentaler kaas, ei, spinazie
gekarameliseerde ui, gegrilde paprika

1 4 . 9

L A  C O C O T T E
Ei, pesto van zongedroogde
tomaten, emmentaler kaas,
salade

9 . 9

E N T R E  T E R R E  E T  M E R
Gerookte zalm, geitenkaas,
emmentaler kaas, spinazie

1 5 . 9



3 . 5

3 . 8

DRANKEN
K O U D E  D R A N K E N

B I O L O G I S C H  S A P  O L M E N H O R S T
Appel, 25 cl
Peer, 25 cl
Appel - Zwarte bes, 25 cl

I C E  T E A  W A L D E N
Perzik - Jasmijn, 25 cl
Citroen - Citroengras, 25 cl

W A R M E  D R A N K E N
E S P R E S S O

F L A T  W H I T E

C A P P U C C I N O

C A F É  L A T T E

C H A I  L A T T E

V E R S E  M U N T  T H E E

V E R S E  G E M B E R  T H E E

 T H E E  ( Z W A R T  &  K R U I D E N )

W A R M E  C H O C O L A D E M E L K

W A R M E  C H O C O L A D E M E L K
M E T  S L A G R O O M

L I M O N A D E
Rood fruit, 25 cl
Munt, 25 cl

G R E N A D I N E M E L K

E A R T H  W A T E R

F R A P P U C C I N O2 . 8

D U B B E L E  E S P R E S S O

3 . 8

3 . 8

4 . 3

3 . 7

3 . 7

3 . 2

3 . 5

3 . 9

4 . 9

4 . 3

3 . 3

3 . 8

2 . 9

3 . 2

3 . 5C I D E R  G A L I P E T T E  0 %
zonder alcohol, 33 cl

K O M B U C H A  B I M S T E R
Gember-mango, 33 cl

A L C O H O L V R I J

4 . 3

Plat of bruis, 33 cl

Specialiteit

Koffiebonen vers geroosterd in Amsterdam, cider uit Normandië, biologische
vruchtensappen uit Nederland: geniet van de combinatie 

van lokale en Franse specialiteiten

Plat of bruis, 75 cl 6 . 5

S U P P L E M E N T  V O O R  D E C A F E Ï N E ,  H A V E R M E L K ,  + 0 , 5 0

S U P P L E M E N T  V O O R  G E M B E R / M U N T / C I T R O E N  + 0 , 5 0

L A T T E  M A C C H I A T O

K A R A M E L  L A T T E

3 . 8

4 . 8

V E R S E  S I N A A S A P P E L S A P 4 . 5

F R A N S E  C I T R O E N  B R U I S 4 . 3
La Mortuacienne, 33 cl

A M E R I C A N O 3 . 7



C I D E R S

K I R  B R E T O N

ALCOHOL
W I J N

Cider brut, crème de cassis

B I E R  B L O N D
Gooische Bierbrouwerij- Goud, 33 cl

R O D E  W I J N
Château Haut-Grelot: Blaye
Côtes de Bordeaux 
(Merlot & Cabernet Sauvignon)

W I T T E  W I J N
Latitude 43: Saint-Hilaire
(Chardonnay-Vermentino)

R O S É
Château Magali, Côte de Provence

C H A M P A G N E  B R U T  
Veuve Fourny et Fils, Grande
Réserve, Premier Cru

C I D E R  G A L I P E T T E
Cider biologisch, 33 cl

6 . 5

5 . 2B I E R  

5 . 5 / 2 7

6 . 5 / 3 2

7 / 3 5

Specialiteit

C H A M P A G N E

C I D E R  P E R  F L E S
Brut Dujardin, 75 cl
Rosé Dujardin, 75 cl

C H A M P A G N E  R O S É  
Veuve Fourny et Fils, Grande
Réserve, Rosé Premier Cru

C A L V A D O S 7
D I G E S T I E F

Geniet van onze selectie Franse wijnen, champagnes en ciders uit Normandië!

1 5 . 9
1 6 . 9

Glas/ Fles

5 . 8

5 9

6 9

W I J N  V A N  D E  M A A N D
Kijk op de muur of de borden 

7 / 3 5

Fles

Cider rosé, 33 cl

C H A M P A G N E  B R U T  
Veuve Fourny et Fils, Grande
Réserve, Premier Cru 2 9

1/2 Fles



Lente
L A  C I T R O N N É E

C R Ê P E  V A N  D E  L E N T E

Huisgemaakte citroen & limoen slagroom, merengue,
kruimels van Bretons zandkoekje, schijfje citroen,
limoen zest

L A  P R I N T A N I È R E

G A L E T T E  V A N  D E  L E N T E

Schijfjes aubergine in een mix van verse kruiden en
tomatensaus, feta kaas, coppa ham, verse basilicum

C A R I G N A N  V I E I L L E S  V I G N E S  2 0 2 1

W I J N  V A N  D E  L E N T E

Côtes catalanes blanc

9 . 9

1 3 . 9

7

Menu


