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CREPES

De beroemde specialiteit uit Bretagne! Crépes worden gemaakt van tarwebloem,
eieren, melk & suiker. Al onze crépes zijn huisgemaakt en worden vers bereid

DE KLASSIEKERS DE SPECIALITEITEN
BOTER-SUIKER 4.9 LA CHOCO-BANANE 9.9
Banaan, huisgemaakte chocoladesaus,
BOTER-SUIKER-CITROEN 5.3 slagroom, geroosterde amandelen
BOTER-KANEEL SUIKER 5.3 LA CHOCO-FRAMBOISE 9.9
Huisgemaakte frambozen- en
NUTELLA 5.9 chocoladesaus, slagroom
Huisgemaakte chocoladesaus,
RODE BESSEN JAM 5.9 kokosnoot ijs, kokosnoot poeder
HUISGEMAAKTE 7.9 LA GOURMANDE 2.9

Huisgemaakte karamel- en

CHOCOLADESAUS S
chocoladesaus, vanille ijs

HUISGEMAAKTE 7.9

KARAMELSAUS LA TATIN 9.9
Gekarameliseerde appel,

HUISGEMAAKTE 7.9 huisgemaakte karamelsaus,

FRAMBOZENSAUS geroosterde amandelen

ESDOORN STROOP 7.9 LA FAMEUSE CREPE \ 11.9
SUZETTE N

Boter gemaakt van drie
citrusvruchten, gekarameliseerde
saus van sinaasappelsap,
geconfituurde sinaasappelschil

SUPPLEMENTEN
Slagroom 1,5 - Bolletje vanille ijs 2 - Geflambeerd met Grand Marnier 2
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GALETTES

De galette is de hartige versie van de beroemde Bretonse crépes.
Ze worden gemaakt van boekweitmeel en zijn gluten- en lactosevrij

DE KLASSIEKERS

LA GRATINEE
Emmentaler kaas en salade

LA DUO
Ham, emmentaler kaas en
salade

LA TRIO
Ham, brie, emmentaler kaas
en salade

LA COCOTTE

Ei, pesto van zongedroogde
tomaten, emmentaler kaas,
salade

LA POPEYE
Spinazie, ei, emmentaler
kaas

LA COMPLETE %

Ham, emmentaler kaas,
ei en salade
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DE SPECIALITEITEN

LA FERMIERE 12.9
Brie, gekarameliseerde ui,
appels, walnoten, honing, salade

LA PROVENCALE 12.9
Gekarameliseerde ui, gegrilde
paprika, emmentaler kaas, salade

LA BIQUETTE 12.9
Gegrilde geitenkaas, emmentaler kaas,
pesto van zongedroogde tomaten, salade

L'ATLANTIQUE 13.9
Gerookte zalm, spinazie, verse
room met citroen, pijnboompitten

LA SUPER COMPLETE 15.9

Ham, emmentaler kaas, ei, spinazie
gekarameliseerde ui, gegrilde paprika

ENTRE TERRE ET MER 15.9

Gerookte zalm, geitenkaas,
emmentaler kaas, spinazie



WARME DRANKEN

DRANKEN

Koffiebonen vers geroosterd in Amsterdam, cider uit Normandié, biologische
vruchtensappen uit Nederland: geniet van de combinatie
van lokale en Franse specialiteiten

ESPRESSO
DUBBELE ESPRESSO
AMERICANO
FLAT WHITE

CAP
CAF

LATTE MACCHIATO

KAR
CHA

VERSE MUNT THEE

PUCCINO
E LATTE

AMEL LATTE
I LATTE

VERSE GEMBER THEE

THEE (ZWART & KRUIDEN)

WARME CHOCOLADEMELK
WARME CHOCOLADEMELK

MET

SUPPLEMENT VOOR DECAFEINE, HAVERMELK,
SUPPLEMENT VOOR GEMBER/MUNT/CITROEN

SLAGROOM

ALCOHOLVRI]J
CIDER GALIPETTE 0% %

zond
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er alcohol, 33 cl

\, Specialiteit

N

W W wwwHAbdwwwwwwnNn
© O W oo & © VL VO VWV VW 0 O ©

+0,50
+0,50

KOUDE DRANKEN
FRAPPUCCINO 4.9

KOMBUCHA BIMSTER 4.4
Gember-mango, 33 cl

FRANSE CITROEN BRUIS 4.4
La Mortuacienne, 33 cl

BIOLOGISCH SAP OLMENHORST

Appel, 25 cl
Peer, 25 cl 3.4
Appel - Zwarte bes, 25 cl

VERSE SINAASAPPELSAP 4.5

ICE TEA WALDEN 3.9
Perzik - Jasmijn, 25 cl
Citroen - Citroengras, 25 cl

LIMONADE 2.9
Rood fruit, 25 cl

Munt, 25 cl

GRENADINEMELK 3.2
EARTH WATER

Plat of bruis, 33 cl 3.9
Plat of bruis, 75 cl 6.9



ALCOHOL

Geniet van onze selectie Franse wijnen, champagnes en ciders uit Normandié!

CIDERS %\

CIDER GALIPETTE 5.8
Cider biologisch, 33 cl
Cider rosé, 33 cl

KIR BRETON 6.5
Cider brut, créeme de cassis

CIDER PER FLES

Brut Dujardin, 75 cl 15.9
Rosé Dujardin, 75 cl 16.9
BIER c 5

BIER BLOND
Gooische Bierbrouwerij- Goud, 33 cl

DIGESTIEF \Y
CALVADOS N 7

N
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WITTE WIJN 5.5/27
Latitude 43: Saint-Hilaire
(Chardonnay-Vermentino)

RODE WIJN 7/35

Chateau Haut-Grelot: Blaye
Cdtes de Bordeaux
(Merlot & Cabernet Sauvignon)

ROSE 6.5/32
Chateau Magali, Cote de Provence

WIJN VAN DE MAAND 7/35
Kijk op de muur of de borden

CHAMPAGNE Fles

CHAMPAGNE BRUT 59
Veuve Fourny et Fils, Grande
Réserve, Premier Cru

CHAMPAGNE ROSE 69
Veuve Fourny et Fils, Grande
Réserve, Rosé Premier Cru

CHAMPAGNE BRUT 1/2 Fles
Veuve Fourny et Fils, Grande
Réserve, Premier Cru 29



